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Samt-Emilion Grand Cru

| est des lieux pris dans les pages illustres de 1'His-
toire. Il en va ainsi du Chiteau de Pressac, ol la
dimension topographiquement exceptionnelle
répond & la démesure historique. En juillet 1453, se
signe i la reddition de la bataille de Castillon, cléturant
la Guerre de Cent ans. La grand histoire done, répondant
A celle plus spécifique a la viticulture, car c'est aussi sur
ce site exceptionnel de plateau calcaire et de coteaux
argilo-calcaires, que Vassal de Montviel implante de 1757
4 1747 dans son vignoble le cépage Auxerrois, importé de
Cahors. Le ofpage se développe, prenant le nom de Noir
de Pressac... Jusqu‘a ce que le Sieur Malbeck I'ezzaime
sur le Bordelais, pour un cépage désormais connu sous
son nom : Malbec.
Implanté sur un site époustouflant, éperon rocheux
dominant la vallée de la Dordogne, la propriées fut
entitrement rénovée vers 1670. Le chiteau néogothique

actuel a &t reconstruit sur les ruines de I'ancien chitean D EGUSTATION
médiéval, pour des vins dés lors trés renommés.
Rachetée en 1997 par Jean-Frangois et Dominigue Saint-Emilion Grand Cru Classé 2015

Quenin, la propriét a fait I'objet pour la seconde fois Superbe Robe gremat dense ef proforde. Nez fm et s]'r!'gm:t. Ie
de trés importants travaux de rénovation. Tant dans le bouguet seveux ef comcentre mane harmonosement les .:I‘.‘s

frud
2 i : = rowges of noirs bién miirs & wow boesé foasté tres race. e belle
vignoble, entitrement restructuré, que dans les chais, muttére, riche of solide, s¢ developpe jusqu'i une fale longue
revus avec les derniéres l'Ed'lElchgiES_ Tous ces efforts se et suape, emple et fruttée. L'ensewnble est tout en éqalibre ot

virent récompensés par la promotion de la propriété au . M mhonale g e,

- e i i it T St-Emilion Grand Cru 2015 Chateau Tour de Pres-
La gestion pa.m?llm.ne du domau. ey dela o ety I et sac Médaille d’or concours de Bruxelles 2017
blage, a ét€ érigée en grand principe et exprime la variété Belle robe somibre conlenr cerise moire , son bowguet dpaons de
et la complémentarité des terroirs répartis sur 40 ha, des | fruits m_ugci Trru-irs et de rin_grmzn samlle, sﬂmcﬁﬂdmmsf
e : . . iy banmns delteats of foulibres sur une note o et d'fptces
EIE_I'DﬂlﬂDnE etdes 5 C'EPE'E_Eﬂ Signalons enfin iﬂ certifi- dowuces. La savenr Srfﬁﬂ..'l‘."té‘ &rvantege dans le regz'sfrefﬁs Ia
cation Haute Valeur Environnementale de niveau 3, firesse. Fireale longue, fruttée sur des saveurs de cassis. Excellend.

venant saluer le respect de 'environnement.
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